— TAPAS —
CESTA DE PANES 112 4.50€
Bread basket
JAMON IBERICO 20.50€
Iberian ham
JAMON IBERICO 1/2 PORCION 11.50€

Iberoamericana Ham 1/2 portion

TABLA DE QUESOS 2 14.50€
Cheese plates

OLIVAS GORDAL SABORIZADAS 4.50€

Flavored fat olives

— VEGETARIANO —

CROQUETAS 1121316 6.50€
de calabaza asadas, queso mahones y pistachos.

Con crema de limones en salmuera.

Roasted pumpkin croquettes, mayonnaise cheese.

and pistachios. With cream of lemons in brine.

HUMMUS DE REMOLACHA 112 8.00€

Hummus de zanahoria y genjibre

Pan pita, palitroquis picantes y crudites
Beet hummus. Carrot and ginger hummus
Pita bread, spicy palitroquis and crudites

ENSALADA NIKKEI 11.50€

con quinoa

Nikkei salad with quinoa

COCAS EL NEO

COCA DE REMOLACHA 13.50€
CARMELIZADA

y espinacas frescas bananas en vinagreta de jalapenos

Coca of carmelized beet and fresh spinach batheJJ

in jalapeno vinaigrette

COCA DE CALABACIN ! 13.50€

con sobrasada, cebolla morada,
hinojo y hierba buena

Zucchini coca with sobrasada,
red onion, fennel and mint

COCA DE ESPARRAGOS ls6 12.50€
TRIGEROS

yema de huevo curada y puntilla

Coca of light asparagus,

cured egg yolk and sprig

COCA CON CREMAT 15.00€
DE TRUFA NEGRA

eras laminadas y escamas de foie
Coca with black truffle cream, sliced pears and foie flakes

COCA DE ZANAHORIA 112 13.50€

y chirivia asada Cebolla y boniato
con escamas de queso de oveja
Roasted carrot and parsnip caf<e, onion and
sweet potato with pecorino cheese flakes

— TAPAS CARNE —

ROLLS DE POLLO 10.50€

shitake envueltos en masa filo con salsa Sriracha

Chicken and shitake rolls wrapped in phyllo dough with Sriracha sauce

BURGER EL NEO 1 13.50€
Burger El Neo

ENTRECOT ARGENTINO 29.50€

al kamado con salsa de oporto

acompanado con patatas al romero

Argentine entrecote with kamado with port sauce
accompanied with rosemary potatoes

— PESCADO —

GAMBAS REBOZADAS 8 13.50€

con hierbas frescas, asadas al horno kamado
acompanado con salsa de Huancaina

Prawns battered with fresh herbs, roasted in the
kamado oven accompanied with huancaina sauce

PULPO GRILLADO 10 14.50€

con crema de maiz tostado con vinagreta de albaricoques
Grilled octopus with toasted corn cream with apricot vinaigrette.

BACALAO 3110 15.50€

envuelto en bacon con pesto de tomates secos y aire de Lemongrass
Cod fish wrapped in bacon with dried tomato pesto and Lemongrass air

VIEYRAS 10 15.50€

en salsa de rocoto
Vieyras in hot pepper sauce

DESSERTS

SUENO AMARILLO 213 5.50€

crema de limon tierra de mascabo
almendras y merengue italiano

%ellow dream, cream of lemon earth of

muscabo and almonds and italian meringue

COULANT 213 5.50€
de chocolate 70% con corazon

de dulce de leche y moras

70% chocolate coulant with dulce de

leche heart and blackberries

CREMA DE COCO 5.50€

con espuma de mango especiado y candys de ginger
Coconut cream with spiced mango foam and ginger candies

INGREDIENTES | INGREDIENTS
1 CEREALES CON GLUTEN CEREALS WITH GLUTEN |’2 LACTEOS LACTOSE | 3 FRUTOS SECOS DRY FRUITS | 4 SOJA SOY | 5 SESAMO SESAM | 6 HUEVOS EGGS
7 MOLUSCOS MOLLUSCS | 8 CRUSTACEOS CRUSTACEANS | 9 MOSTAZA MUSTARD | 10 PESCADO FISH | 11 SULFITOS SULPHITES



